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Planted baut zusatzliche Produktionsstatte fiir
Europa in Stiiddeutschland

Ziirich, Schweiz, 10. September 2024 - Planted, Schweizer FoodTech-Pionier fiir pflanzliches
Fleisch aus ausschliesslich natiirlichen Zutaten, investiert mit einer neuen
Produktionsstdétte in Sliddeutschland weiter in den Kapazitdtsausbau. Basierend auf der
Fermentationstechnologie wird der Standort zur modernsten Produktionsstdtte fiir
pflanzenbasiertes Fleisch in Europa. Das Thema Green Technology spielt bei der Errichtung
des neuen Werks eine zentrale Rolle.

Die Nachfrage nach umweltfreundlichen Nahrungsmitteln ist rasant gestiegen, insbesondere
das kirzlich lancierte planted.steak hat es den europdischen Konsument:innen sowie
Gastronom:innen angetan. Planted schraubt daher seine Kapazitédten weiter hoch. Das
Unternehmen ist Uberzeugt, dass biostrukturierte Proteine in Zukunft tierisches Fleisch in
Bezug auf Geschmack, Nachhaltigkeit, Gesundheit, Produktivité&t und Preis Gbertreffen
werden.

Seit 2020 wird am Hauptstandort Kemptthal, Schweiz, geforscht und produziert. Mittlerweile
nimmt der deutsche Markt den gréssten Anteil der 75% Exporte in Anspruch. Mit dem Ziel, so
nahe und lokal wie moglich bei den Konsumierenden zu produzieren, hat sich Planted nun
flr einen weiteren Produktionsstandort im bayrischen Memmingen, Deutschland,
entschieden. Dabei wird ein altes Brauerei-Areal wiederbelebt, um die modernste
europdische Produktionsstatte fir pflanzenbasiertes Fleisch zu errichten. Die
Inbetriebnahme ist fr das erste Quartal 2025 geplant. Am Standort in Memmingen werden
durch Planted so mehr als 50 technische und betriebliche Arbeitsplatze geschaffen und
mittelfristig mehr als 20 Tonnen pflanzliches Fleisch pro Tag produziert.

Der Standort Kemptthal wird seine Produktion sowie Wichtigkeit, insbesondere fir den
Schweizer Markt, beibehalten.

Bessere Proteine: Planted’s Whole-Muscle-Plattform

Erst im April dieses Jahres prdsentierte Planted seine neueste kulinarische Innovation: das
planted.steak. Ein neuartiges, fermentiertes Steak auf pflanzlicher Basis, das in zahlreichen
europdischen Gastronomiebetrieben sowie im Einzelhandel in der Schweiz und in
Deutschland erhdltlich ist. Das planted.steak ist das erste Produkt der ,Whole-Muscle”-
Plattform von Planted, einer bahnbrechenden Plattform fir Premium-Fleischstiicke, bei der
der Muskel durch proprietdre Fermentationsprozesse wdachst. Im Frihling 2024 begann die
strategische Erweiterung der Produktionskapazitéten in Kemptthal mit einer hochmodernen
Fermentationsanlage. Dieser Ausbau wird nun am neuen Produktionsstandort in
Memmingen fortgesetzt.

sUnsere internationale Expansion folgt der strategischen Entscheidung, unsere
biotechnologische Kompetenz und Standorte ebenfalls im Ausland, nahe bei unseren Kunden
auszubauen. Unser Ziel ist es, innovative Produkte unserer Fermentationsplattform schnell
auf den Markt zu bringen, insbesondere das planted.steak, das unsere derzeit
fortschrittlichste und disruptivste Fermentationstechnologie in Bezug auf Skalierbarkeit,
Geschmack und Produktqualitét nutzt”, erklart Lukas Boni, Mitgriinder und Mitglied der
Geschdaftsleitung von Planted. «Die Investition in den weiteren Produktionsstandort
ermoglicht es uns, der schnell wachsenden Marktnachfrage gerecht zu werden und noch
ndher an unseren deutschen Kunden zu produzieren», so Lukas Boni weiter.

Planted Foods AG | Kemptpark 32/34 | 8310 Kemptthal



planted.

Green Technology: Wegweisend in der nachhaltigen Lebensmittelproduktion

«Wir sind stolz, einer der wenigen Innovatoren von Fleisch auf pflanzlicher Basis zu sein, der
so viele Schritte in der Wertschoépfung abdeckt - von der Forschung und Entwicklung bis zur
industriellen Produktion,” erklart Lukas Béni. «Diese Wertschépfungstiefe erlaubt es uns,
unsere Vision von «besseren Proteinen» noch starker und stringenter auf- und umzusetzen,
wie wir das im Werk in Memmingen beispielsweise beim Thema Green Technology und
nachhaltige Fertigung machen.» sagt Boni weiter.

Das Thema Green Technology spielt bei der Errichtung des neuen Werks eine zentrale Rolle.
Der Standort wird fast komplett CO2 neutral betrieben und ist gdnzlich frei von fossilen
Energietragern - stattdessen wird auf Brunnenkihlung, Fernwdrme aus Holzheizung und
Photovoltaik gesetzt. Somit ist sichergestellt, dass alle Energien, die flur die Herstellung der
Planted Produkte im neuen Werk eingesetzt werden aus erneuerbaren Quellen stammen.
Planted ist somit Vorreiter und zeigt, wie Energiewende bei der Lebensmittelproduktion
aussehen kann.

Planted realisiert das Projekt in Memmingen gemeinsam mit der ortsansdéssigen Alois-Mduller-
Gruppe, die auf nachhaltige Energien und die strategische Entwicklung von dezentral mit
nachhaltigen Energien versorgten Infrastrukturen spezialisiert ist. Andreas Mdller,
Geschaftsfihrer Alois-MUller-Gruppe, zeigt sich enthusiastisch: ,Wir freuen uns sehr tGber die
Zusammenarbeit mit Planted, insbesondere in den Bereichen Nachhaltigkeit am Standort
sowie in Bezug auf unsere Kompetenz bei der technischen Umsetzung nachhaltiger Losungen
in der Gebd&udetechnik. So wird das Werk durch Photovoltaik-Strom, Brunnenkihlung und mit
regionaler erzeugter Fernwdrme nahezu CO2-neutral versorgt.”

Bis zu 97% weniger CO2-Emissionen

Bereits jetzt sind Planted Produkte nicht nur eine kulinarische Innovation, sondern auch eine
skalierbare und nachhaltige Lésung fur die dkologischen Herausforderungen, die mit der
industriellen Fleischproduktion — mit dem planted.steak insbesondere die der
Rindfleischproduktion — verbunden sind. Bei der Herstellung eines planted.steaks entstehen
im Vergleich zu seinem tierischen Pendant 97% weniger CO2-Emissionen sowie 81% weniger
Wasserverbrauch pro Kilogramm.

In Memmingen werden mittelfristig circa 5000 Tonnen pflanzliches Fleisch jahrlich produziert.
Dies wird zu hohen CO2 Einsparungen im Vergleich zu tierischem Fleisch fUhren -
Einsparungen welche circa dem jahrlichen CO2-Austoss von rund der Hdlfte der
Einwohner:innen der Stadt Memmingen entsprechen.

Download Bildmaterial
Unter diesem Link steht Innen hochaufgel6stes Bildmaterial zum Download bereit.

Weitere Informationen

Fur weitere Informationen zum Unternehmen, den Produkten sowie einem Medienbesuch der Produktionsstdtte in
Kemptthal, wenden Sie sich bitte an:

Vicky Kummer, Head of Corporate Communications, press@eatplanted.com
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Uber Planted

Planted kombiniert proprietdre Strukturierungs- und Fermentierungstechnologien, um Fleisch aus Pflanzenproteinen
zu produzieren. Der Schwerpunkt liegt dabei auf leckerem Geschmack, einer fleischigen und saftigen Textur und der
Verwendung von ausschliesslich natirlichen Zutaten. Planted designt und strukturiert Fleisch in jeder Grosse, Form
und Faserstruktur und wird von der Uberzeugung angetrieben, dass es mit seinen Produkten tierisches Fleisch
zukUnftig im Hinblick auf Geschmack, Nachhaltigkeit, Gesundheit, Effizienz und Preis Ubertreffen wird. Mit der
ausschliesslichen Verwendung von natlrlichen Zutaten und dem Verzicht auf Konservierungsstoffe bei allen
Produkten setzt Planted einen vollig neuen Massstab in der Kategorie der pflanzenbasierten Fleischprodukte und
macht sie zu einer gesunden und nachhaltigen Option fUr alle. Wirklich besser als Fleisch von Tieren.

Eine wachsende Bevdlkerung, eine hdhere Lebenserwartung und steigende Einkommen sind massgebliche Faktoren
fur den Anstieg bei der weltweiten Fleischnachfrage. Allerdings ist die Fleischindustrie in inrem aktuellen Umfang weit
von Nachhaltigkeit entfernt. Planted mochte dies dndern. Das in Zurich ansdssige FoodTech StartUp, dass aus der
Eidgendssischen Technischen Hochschule Zirich (ETH) hervorging, wurde 2019 gegrindet. Es hat schnell das geistige
Eigentum um seinen technologischen Ansatz herum aufgebaut und halt mehrere Patente. Planted ist ein zertifiziertes
B Corp Unternehmen.

Die Hauptproduktion von Planted befindet sich im schweizerischen Kemptthal in einer gldsernen Produktionsanlage.
Damit bietet Planted der Offentlichkeit erstmals einen direkten Einblick in die Fleischproduktion.

Das Fleisch von Planted ist in mehr als 6100 Restaurants und mehr als 8700 Verkaufsstellen im Einzelhandel in der
Schweiz, Deutschland, Osterreich, Frankreich, Italien, im Vereinigten Kénigreich und den Beneluxléndern sowie tiber
seinen eigenen europaweiten Web-Shop erhdltlich. Die Fleischproduktreinen von Planted, die jeweils aus
verschiedenen Proteinquellen bestehen, umfassen zurzeit planted.chicken, planted.pulled, planted.kebab,
planted.duck, planted.schnitzel planted.bratwurst, planted.aufschnitt Lyoner und planted.steak. Darlber hinaus gibt
es verschiedene limitierte Ausgaben in enger Zusammenarbeit mit Starkéchen wie Tim Raue, Damien Germanier,
Haya Molcho oder Sebastian Copien.

Weitere Informationen sind hier verfiigbar: https://www.eatplanted.com
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